
TAKE AWAY
17.00Uhr - 19.30Uhr

bei 
Jasminsgenusswagen

Im Häldele 11

Nicht vergessen!

Jeden 
MittwochGeniesst hausgemachte Köstlichkeiten zum Mitnehmen! 

Bestellt jetzt für einen geschmackvollen Mittwochabend!

Menüplan Januar - April 2024:

Mittwoch, 24.01: "Bami Nam Mu Daeng“ einem authentischen 
Thai-Gericht mit Hausgemachte Eiernudelnsuppe, Eier, Teigtaschen, Schweinbraten und Gemüse. 
Vegi: Eiernudelnsuppe mit Eier, Tofu und Gemüse.
 
Mittwoch, 31.01: "Thot Man Gung" Knusprige, frittierte Garnelenküchlein mit Salat und Reis
Vegi: Gebratene Reis mit Tofu

Mittwoch, 07.02: “Orange Chicken" ein beliebtes chinesisches Gericht, bei dem panierte und frittierte Pouletstücke mit 
einer süss-sauren Orangensauce überzogen werden. Serviert mit Reis und Gemüse. Vegi: Panierte und frittierter Tofu. 

Mittwoch, 14.02: Aschermittwoch Menü “Fisch süss sauer“ Knusprig gebratener Fisch in süss-saurer Sauce 
mit Gemüse und Ananas. Eine köstliche Kombination aus süssem und würzigem Geschmack mit Jasminsreis

Mittwoch, 21.02: "Sushi-Teller mit Miso Suppe.

Mittwoch, 28.02: "Pad Thai Gung“ Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Eiern, Erdnüssen und Gemüse in hausgemachter 
Pad Thai Sauce. Vegi: mit Tofu, Eier und Gemüse.

Mittwoch, 06.03: “Teriyaki Chicken" Zart gegrilltes Poulet in hausgemachter, köstlicher Teriyaki-Sauce, serviert mit Reis 
und knackigem Gemüse. Vegi: mit Tofu 

Mittwoch, 13.03: “Yakisoba“ ein japanisches Nudelgericht mit gewürzten und gebratenen Ramen-Nudeln, Gemüse, und 
Schweinefleisch, perfekt abgerundet durch die harmonische Kombination von Sojasauce und Honig. 
Vegi: Yakisoba mit Tofu

Mittwoch, 20.03: “Gung Pad Brokkoli" Wok-gebratenes Gericht mit frischem Brokkoli, saftigen Garnelen und unserer 
speziellen Sojasauce, serviert mit Jasminsreis.

Mittwoch, 27.03: “Jasmins Chicken Wings" (Neues Rezept!) Knusprig frittierte Hühnerflügel mit einer hauchdünnen, 
köstlichen Panade mit Sauce, Salat und gebratenem Reis. Auswahl: Gebratener Reis mit Tofu (oder Garnelen).

Mittwoch, 03.04: “Pla Sam Ros“ Frittierter knuspriger Dreigeschmacks-Fisch“ in würziger Sauce und Gemüse 
Vegi: mit FrittierteTofu .

Mittwoch, 10.04: “Grünes Thai-Curry“ (Kaeng Khiao Wan) Zartes Poulet in einer würzigen grünen Currysauce mit 
Kokosmilch, frischem Gemüse und aromatischen Kräutern. Serviert mit duftendem Jasmin Reis. Vegi: Grünes Thai-Curry 
mit Tofu und Gemüse.

Mittwoch, 17.04: “Khao Pad Gung“ Gebratener Reis mit Eier, Garnelen oder Schweinefleisch und Gemüse + Salat.

Mittwoch, 24.04: “Panäng Curry“ Zartes Poulet in einer reichhaltigen Currypaste mit Kokosmilch, Erdnüssen, Limetten-
blättern und frischem Gemüse. Serviert mit duftendem Jasminsreis. Vegi: Panäng Curry mit Tofu und Gemüse

Jedes Gericht Fr. 16.- , Sushi Fr. 18.-
Auf Wunsch kann ich bestimmte Zutaten weglassen. Gut verpackt zum Mitnehmen.  

Ihr könnt das Bild auf der Webseite sehen www.jasminkreativ.com

Ich hoffe, mein Angebot gefällt euch und ich freue mich auf eure Bestellung!

Liebe Grüsse, Jasmin Ritter

KLEINE SPEISEN auch jeden Mittwoch erhältlich:
Jasminsreis(Beilage)           Fr. 4.- 
Frittierte Frühlingsrollen (vegi) bereit zum Essen, 2 Stk       Fr. 6.-
Dim Sum (Teigtaschen mit Fleischfüllung), 4 Stk        Fr. 10.- 
Gyoza Box (gebratene Teigtaschen mit Salat, 10 Stk       Fr. 18.-
Frühlingsrollen zum Selberanbraten, vakuumverpackt, 10Stk      Fr. 18.-

...................................................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................................

bis Dienstag 20.00Uhr

+423 794 51 51

www.jasminkreativ.com

Bestellen

in Planken!

Thailändische Küche in Planken!


